
T O S C A N I A

S a r d y n i a

S y c y l i a

E m i l i a - R o m a n i a

c a m p a n i a

P I E M O N T

l o m b a r d i a

W ł o s k a  k u c h n i a
w  f i l m o w y m  s t y l u

N A  D O B R E  D A N I A  
W A R T O  C Z E K A Ć ! ! !
Wszystkie potrawy przygotowujemy na bieżąco 
przy maksymalnym wykorzystaniu świeżych 
produktów, dlatego czas oczekiwania  
na zamówione dania może wynieść 30min  
w zależności od natężenia ruchu. 

O ograniczeniach dietetycznych prosimy 
informować z wyprzedzeniem.

Wykaz produktów zawierających alergeny 
dostępny jest u obsługi. 

Wszelkie uwagi prosimy o przekazywanie 
osobiście w trakcie pobytu  co umozliwia 
obsłudze lokalu naprawienie swoich błedów.

Akceptujemy płatności w gotówce, kartą płatniczą 
i blikiem.
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P i z z a  r z y m s k a 32 cm
sos pomidorowy - pomidory pelati di S.Marzano D.O.P

M a r g h e r i t a 28 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella

c a m p a n i a 29 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella di Bufala , listki bazylii

E m i l i a  R o m a g n a 40 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, szynka prosciutto crudo, pomidorki koktajlowe,  
rukola, ser parmezan

l o m b a r d i a 35 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, wędzony łosoś, mascarpone

o t t o  e  m e z z o 38 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, szarpana wieprzowina, pieczarki, cebula

t o s c a n a 38 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, pikantne salami spianata

p r o s c i u t t o  e  f u n g h i 32 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pieczarki

Q u a t t r o  F o r m a g g i 34 ZŁ
sos biały, mozzarella, gorgonzola, ricotta, ser parmezan 

t a r t u f o 34 zł
sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, pasta truflowa, ser pecorino

p i e m o n t e 35 zł
sos pomidorowy, mozzarella, kiełbasa dojrzewająca chorizo, szpinak, oliwki czarne, ser parmezan

G A M B E R E T T I 44 zł
sos pomidorowy, mozzarella, krewetki 6szt, cukinia, pomidorki, chilli,  
czosnek, pikantna Ricotta, rukola

a s p a r a g i 39 zł
sos biały, mozzarella, szparagi, cukinia, pomidorki koktajlowe, rukola



P r z y s t a w k i

D E S K A   S E R Ó W  I  W Ę D L I N   S 48 zł
selekcja włoskich serów i wędlin, owoce sezonowe, chlebek toskański, 
oliwki, pomidorki koktajlowe, oliwa 

D E S K A   S E R Ó W  I  W Ę D L I N   L 74 zł
selekcja włoskich serów i wędlin, owoce sezonowe, chlebek toskański, 
oliwki, pomidorki koktajlowe, oliwa

C o z z a  B i a n c o                                                   42 ZŁ
mule w białym winie,seler,pietruszka,czosnek,chilli,masło,foccacia

G a m b e r e t t i 38 ZŁ
krewetki, cukinia, sos maślano winny, pomidorki koktajlowe, rukola, 
foccacia,chilli, czosnek, pietruszka

Z u c c h i n i  A l  F o r n o 32 ZŁ
cukinia, ser mozzarella, sos pomidorowy,papryka, pieczarki,pietruszka

C h l e b e k  t o s k a ń s k i  z  o l i w k a m i                                             15 ZŁ
foccacia, oliwki

m A K A R O N Y

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A 38 zł
spaghetti, żółtko, guanciale, ser pecorino romano

R A G U  D I  M A N Z O 38 ZŁ
tagliatelle, wołowina, rozmaryn, marchewka, pomidory San Marzano, 
cebula, seler

S T R O Z Z A P R E T T I  T A R T U F O 37 ZŁ
Makaron strozzapretti,pieczarki, pasta truflowa, śmietana, ser pecorino, 
natka pietruszki

T A G L I A T E L L E  N E R O 44 ZŁ
czarne tagliatelle, krewetki, mule, czosnek, chilli, sos maślano- winny, 
pomidorki koktajlowe, pietruszka 

T a g l i a t e l l e  A s p a r a g i 37 ZŁ
tagliatelle, szparagi, cukinia,śmietanka, cebula, ser parmezan

T a g l i a t e l l e  z  k u r c z a k i e m  
i  s z p i n a k i e m  w  s o s i e  ś m i e t a n o w y m 34 ZŁ
Makaron tagliatelle, kurczak, szpinak, śmietana, parmezan,czosnek

G N O C C H I  S A L M O N E 38 ZŁ
gnocchi, wędzony łosoś, pomidorki koktajlowe, śmietanka, pietruszka

G n o c c h i  z  g r z y b a m i 37 ZŁ
gnocchi ,grzyby leśne suszone czosnek,śmietana, cebula

D e s e r y

T i r a m i s u  k l a s y c z n e 18 ZŁ

T i r a m i s u  l i m o n c e l l o 18 ZŁ

B r o w n i e  z  s o l o n y m  k a r m e l e m 18 ZŁ

D l a  D z i e c i

S P A G H E T T I  P O M O D O R O 28 zł
spaghetti, pomidorki koktajlowe, masło, bazylia, parmezan

S P A G H E T T I  P O M O D O R O   P O L L O 31 ZŁ
spaghetti, pomidorki koktajlowe, masło, bazylia, parmezan, kurczak

G N O C C H I  P O M O D O R O 28 ZŁ
gnocchi, pomidorki koktajlowe, masło, bazylia, parmezan

Z u p y

C R E M A  D I  P O M O D O R O 16 ZŁ
pomidory San Marzano, pieczona papryka, śmietana, parmezan 

Z u p a  d i  P e s c e 38 ZŁ
dorsz, krewetki, mule, śmietana, marchew, pasternak, pietruszka, 
kurkuma, bulion warzywny

S a ł a t k i

P o l l o  z  t r u s k a w k a m i 34 ZŁ
pierś z kurczaka, truskawki, szpinak baby, sos limonkowy

W Ł O S K A 27 ZŁ
parmezan, provolone, pecorino, ricotta, mix sałat, figa, orzechy,
słodki winegret

P O L L O 29ZŁ
Mix sałat, pierś z kurczaka, sos włoski
pomidorki koktajlowe, ziołowe grzanki, parmezan, boczek

D y n i a 29ZŁ
mix sałat, pieczona dynia, migdały, gorgonzola, sos miodowy,  
burak, rzodkiew

l o k a l i z a c j e :

Rynek, Przejście Garncarskie 8
rezerwacje: 730 005 211

Krzyki, Nyska 61a
rezerwacje: 792 237 313
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k a w y  m o k a s i r s

e s p r e s s o 9 ZŁ
włoska kawa Mokairs 70%, arabika, 30% robusta

d o p p i o 10 ZŁ
podwójna włoska kawa Mokasirs 70% arabika, 30% robusta

a m e r i c a n o 9 ZŁ
włoska kawa Mokasirs 70% arabika, 30% robusta

c a p p u c c i n o 12 ZŁ
włoska kawa Mokasirs 70% arabika, 30% robusta, mleko

l a t t e  m a c c h i a t o 14 ZŁ
włoska kawa Mokasirs 70% arabika, 30% robusta, mleko

m l e k o 2 ZŁ

N a p o j e

w o d a  0 . 3 / 0 . 7 6/9 ZŁ
niegazowana / gazowana

s o k  0 . 3 8 ZŁ
jabłkowy, pomarańczowy

c o c a  c o l a  0 . 2 5 10 ZŁ
coca cola / coca cola zero

d o m o w a  l e m o n i a d a 11 ZŁ
cytryna / arbuz

H e r b a t y

c z a r n a / m i e s z a n k i  s m a k o w e 9 ZŁ
english breakfast / earl grey / zielona / malinowa / zimowa

N a p a r 11 ZŁ
imbir, cytryna, miód

w i n o  g r z a n e  c z e r w o n e 18 ZŁ
goździki, pomarańcz, cynamon, imbir, miód

D r i n k i

a p e r o l  s p r i t z 24 ZŁ
Aperol, Prosecco, woda gazowana, pomarańcza

M a r t i n i  F i e r o   z  t o n i k i e m 20 ZŁ

h u g o 22 ZŁ
Świeża mięta, syrop z czarngo bzu, prosecco

r o s s i n i 18 ZŁ
Prosecco, mus truskawkowy 160 ml

P i w o

T i c h a u e r  0 , 3 L  /  0 , 5 L 8 zł  / 12 zł
lane lager lub dark

m e n a b r e a  0 . 3 L 13 ZŁ
zero piwo bezalkoholowe, Lager, Amber, Wiess, Strong, Non filtrata

p r o s t  ( k r a f t o w e )  0 . 5 L 14 ZŁ
pils/hefe/ipa

L i t o v e l  0 , 5 l 12 ZŁ
bezalkoholowe

O r g a n i z u j e m y
• urodziny, komunie , chrzty
• spotkania firmowe
• warsztaty kulinarne
• seanse filmowe
• wydarzenia specjalne

p o l u b  n a s :
Facebook: @bistroosiemipol
Instagram: @osiemipol.pl

Google: Bistro 8 1/2
Tripadvisor: 8 1/2
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b o g a t a  s e l e k c j a  w i n  w ł o s k i c h

Le Barbatelle, z włoskiego oznacza korzenie i nasiona winorośli, które 
będą wydawać owoc  tylko wtedy, gdy są kultywowane z należytą  tro-
ską, oddaniem i szacunkiem dla tradycji. 

Od początku spółka Le Barbatelle kojarzona jest z produktami wysokiej 
jakości, przeprowadzając  ciągłą selekcję i poszukując nowych oraz uni-
katowych etykiet. Zawdzięcza to długotrwałej,  silnej i opartej na zasa-
dzie wyłączności relacji  z włoskimi producentami win.
 

W naszej ofercie znajdują się tylko włoskie wina z różnych regionów, 
wybrane na przestrzeni czasu, w dalszym ciągu dobierane i dopasowy-
wane do potrzeb zmieniającego się rynku.

„Wino to najpiękniejszy dar bogów dla ludzi.” 
Platon
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